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Da sempre, portiamo i nostri prodotti sulla tua tavola 
credendo nell’importanza di una filiera controllata, 

nella qualità delle materie prime e nel rispetto della tradizione.

Nasce oggi la Linea Bio, una gamma di prodotti che racchiude i nostri valori, 
la nostra attenzione per l’ambiente e il benessere animale.

Salumi di alta qualità, privi di glutine e lattosio, 
provenienti da animali del nostro territorio allevati all’aperto, 

senza l’ausilio di antibiotici, perseguendo un obiettivo di allevamento sostenibile per l’ambiente 
e per le generazioni future. Buoni per te, buoni per tutti.

Our priority has always been to bring you the best products. 
Our traditions and values mean that we believe in the the importance of using

 a controlled supply chain when sourcing our ingredients. 

With that in mind and because we take animal welfare and the environment seriously,  
we have developed “Linea Bio”. 

Our organic, high quality line of gluten and lactose free products  
that use only the healthiest free range, locally farmed, antibiotic free animals. 
Because we believe that products that are good for you are good for everyone.

LINEA BIO: BUONI, NATURALMENTE
LINEA BIO: GOOD... NATURALLY
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Pezzatura: PESO FISSO 80 g

CONFEZIONE: 
Vaschetta pre-formata in 

Atmosfera Protettiva

Conservazione: 
Conservare da +0°C a +4°C

TMC Totale: 70 gg

Weight: FIXED WEIGHT 80 g

PACKAGING: 
Preformed modified-
atmosphere tray

Storage instructions: 
store between 0°C and +4°C

Total shelf life: 70 days

PROSCIUTTO DI PARMA DOP 
PDO PARMA HAM 

COD. 438FB

Pezzatura: PESO FISSO 80 g

CONFEZIONE: 
Vaschetta pre-formata in 

Atmosfera Protettiva

Conservazione: 
Conservare da +0°C a +4°C

TMC Totale: 70 gg

Weight: FIXED WEIGHT 80 g

PACKAGING: 
Preformed modified-
atmosphere tray

Storage instructions: 
store between 0°C and +4°C

Total shelf life: 70 days

PROSCIUTTO CRUDO
CURED HAM

COD. 453FB 

A causa del ritmo frenetico delle giornate, nel frigorifero di casa sono 
sempre più presenti le vaschette di salume pre-affettato. La nostra 
linea è stata studiata per dare al consumatore un livello di servizio di 
prima classe: il confezionamento avviene in “atmosfera protettiva” per 
mantenere inalterato il profumo e il sapore del salume e per consentire 
la conservazione per un lungo periodo.
I salumi interi che utilizziamo per produrre le vaschette sono gli stessi 
che vendiamo per il banco servito: stessa qualità e costanza nel tempo. 
Solo vaschette pre-formate con affettamento a temperatura positiva 
e fette disposte a mano con la stessa cura che userebbe il vostro 
salumiere di fiducia. Le vaschette sono disponibili al peso fisso di 90 g.

Due to the frantic pace of days, in the fridge at home are more and 
more present trays of pre-sliced cured meats. Our line of pre-
sliced products has been carefully designed to offer the consumer 
a first-class level of service: our products are packaged in a 
“modified atmosphere” to preserve their authentic flavour and 
fragrance and extend their shelf life. We use the same whole deli-
meat products sold at the deli counter: same long-lasting quality. 
We use only pre-formed trays and slice our products at positive 
temperature before arranging them in the trays by hand with the 
same care as you would see at your local delicatessen. Packs are 
available at a fix weight of 90 g.

AFFETTATI | SLICED 
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Pezzatura: PESO FISSO 80 g

CONFEZIONE: 
Vaschetta pre-formata in 

Atmosfera Protettiva

Conservazione: 
Conservare da +0°C a +4°C

TMC Totale: 34 gg

Weight: FIXED WEIGHT 80 g

PACKAGING: 
Preformed modified-
atmosphere tray

Storage instructions: 
store between 0°C and +4°C

Total shelf life: 34 days

PROSCIUTTO COTTO
COOKED HAM

COD. 605FB

Pezzatura: PESO FISSO 80 g

CONFEZIONE: 
Vaschetta pre-formata in 

Atmosfera Protettiva

Conservazione: 
Conservare da +0°C a +4°C

TMC Totale: 34 gg

Weight: FIXED WEIGHT 80 g

PACKAGING: 
Preformed modified-
atmosphere tray

Storage instructions: 
store between 0°C and +4°C

Total shelf life: 34 days

PROSCIUTTO COTTO ALLE ERBE
COOKED HAM WITH HERBS

COD. 607FB

AFFETTATI | SLICED 
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Pezzatura: PESO FISSO 80 g

CONFEZIONE: 
Vaschetta pre-formata in 

Atmosfera Protettiva

Conservazione: 
Conservare da +0°C a +4°C

TMC Totale: 34 gg

Weight: FIXED WEIGHT 80 g

PACKAGING: 
Preformed modified-
atmosphere tray

Storage instructions: 
store between 0°C and +4°C

Total shelf life: 34 days

FESA DI TACCHINO ARROSTO
ROASTED TURKEY BREAST

COD. 046FB

Pezzatura: PESO FISSO 80 g

CONFEZIONE: 
Vaschetta pre-formata in 

Atmosfera Protettiva

Conservazione: 
Conservare da +0°C a +4°C

TMC Totale: 34 gg

Weight: FIXED WEIGHT 80 g

PACKAGING: 
Preformed modified-
atmosphere tray

Storage instructions: 
store between 0°C and +4°C

Total shelf life: 34 days

MORTADELLA BOLOGNA
MORTADELLA BOLOGNA

COD. 525FB
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Pezzatura: PESO FISSO 90 g

CONFEZIONE: 
Vaschetta pre-formata in 

Atmosfera Protettiva

Conservazione: 
Conservare da +0°C a +4°C

TMC Totale: 70 gg

Weight: FIXED WEIGHT 90 g

PACKAGING: 
Preformed modified-
atmosphere tray

Storage instructions: 
store between 0°C and +4°C

Total shelf life: 70 days

SALAME MILANO
SALAME MILANO

COD. 030FB

Pezzatura:  
PESO FISSO 80 g

CONFEZIONE: 
Vaschetta pre-formata in 

Atmosfera Protettiva

Conservazione: 
Conservare da +0°C a +4°C

TMC Totale: 45 gg

Weight:  
FIXED WEIGHT 80 g

PACKAGING: 
Preformed modified-
atmosphere tray

Storage instructions: 
store between 0°C and +4°C

Total shelf life: 45 days

COPPA
COPPA

COD. 250FB
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Pezzatura: PESO FISSO 80 g

CONFEZIONE: 
Vaschetta pre-formata in 

Atmosfera Protettiva

Conservazione: 
Conservare da +0°C a +4°C

TMC Totale: 70 gg

Weight: FIXED WEIGHT 80 g

PACKAGING: 
Preformed modified-
atmosphere tray

Storage instructions: 
store between 0°C and +4°C

Total shelf life: 70 days

SPECK
SPECK

COD. 485FB

Pezzatura:  
PESO FISSO 80 g

CONFEZIONE: 
Vaschetta pre-formata in 

Atmosfera Protettiva

Conservazione: 
Conservare da +0°C a +4°C

TMC Totale: 45 gg

Weight:  
FIXED WEIGHT 80 g

PACKAGING: 
Preformed modified-
atmosphere tray

Storage instructions: 
store between  0°C and +4°C

Total shelf life: 45 days

BRESAOLA
BRESAOLA

COD. 865FB



Cav. Umberto Boschi S.p.A.
Via Aldo Moro, 3/A - 43035 Felino - Parma - Italy
www.umbertoboschi.it - info@umbertoboschi.it

 T. +39 0521 836724 - F. +39 0521 836933


